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УКРАЇНА

Департамент науки і освіти 

Харківської обласної державної адміністрації
Харківський республіканський ліцей-інтернат спортивного профілю
пр. Московський 246-а, м. Харків, 61099 Тел./факс 0 (572) 94-76-35, 
е-mail: hrlisp@internatkh.org.ua Код ЄДРПОУ 21263459 р/р 35417087010551 ГУДКСУ у Харківській області, МФО 851011

НАКАЗ
04.01.2016




м. Харків


   
               №  5
Про організацію харчування учнів
у Харківському республіканському 

ліцеї-інтернаті спортивного профілю

Відповідно до законів України «Про охорону дитинства» від 26.04.2001 №2402-ІІІ, «Про освіту» від 23.05.1991 №1060-ХІ, Постанови Кабінету Міністрів України «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах»  від 22.11.2004 №1591, спільного наказу Міністерства освіти і науки України, Міністерства охорони здоров’я України «Про порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах"  від             01 червня 2005 року №242/329, з метою запобігання харчових отруєнь та виконання санітарно-гігієнічних правил і норм 

НАКАЗУЮ:

1. Створити бракеражну комісію за якістю харчування та продовольчої сировини у складі:
Голова комісії: 

Сорокін З.Т., методист.

Члени комісії:

Єрмола Т.Д., головний бухгалтер.

Поліщук Н.В., шеф-кухар.

Галицька Ж.А., сестра медична з дієтичного харчування.

Колесникова О.Є., сестра медична.

Токтарова О.Д., сестра медична.

Новікова Ю.В., сестра медична.

Василенко Л.В., сестра медична.

2. Голові комісії з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини Сорокіну З.Т.
2.1. Вести щоденний облік учнів, що харчуються та надавати до бухгалтерії відповідну заявку.

Щоденно

 2.2 Проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог чинного законодавства та положення про комісію з бракеражу.                                                                                                                 
Постійно

2.3.Приймати продукти лише за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів.
                                                                                                                  Постійно

2.4. Повертати постачальнику недоброякісні продукти. Складати відповідний акт, ставити до відома адміністрацію закладу та повертати його постачальнику.

                                                                                               При необхідності

2.5. Здійснювати приймання продуктів за участю представника постачальника, при виявленні  матеріально- відповідальною особою нестачі або надлишку одного з видів продуктів, поставити до відома адміністрацію закладу, задокументувати факт нестачі або надлишку продукту, повідомити постачальника, результати оформлювати актом приймання.


                                                                                                При необхідності
3. Сестрі медичній з дієтичного харчування:

3.1.Проводити контроль за організацією харчування дітей.

                                                                                                                Постійно

3.2.Проводити контроль за роботою харчоблоку.
                                                                                                                Постійно

3.3. Складати меню-розклад на кожний наступний день із зазначенням дієтичного харчування відповідно до наявності продуктів харчування з урахуванням примірного двотижневого меню,  картотеки страв.                                                                                                                         

Щодня

3.4. Дотримуватись під час складання меню-розкладу розподілу їжі за калорійністю протягом дня, орієнтовного об’єму готових страв та окремих продуктів. 

                                                                                                                         Постійно

3.5.Знімати пробу страв (завтрак, вечеря)за півгодини до видачі їжі на групи в об’ємі не більше однієї порції, відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, за температури, за якої вживатиметься страва.

                                                                                                                           Понеділок-п'ятниця
3.6. Вносити результати зняття проби до журналу бракеражу готової продукції.                                                                                                                Постійно 

3.7.Контролювати дотримання технології приготування страв кухарями і бути присутньою під час відбирання проб кухарям.                                                                                                                            
Постійно

3.8.Суворо дотримуватися термінів з реалізації продуктів, що швидко псуються та записувати в журнал бракеражу сирої продукції.                                                                                                                              
Постійно


 3.9. Контролювати виконання норм харчування у навчальному закладі.

Постійно. 
3.10. Розміщувати на харчоблоці завірене директором закладу щоденне меню із зазначенням виходу кожної страви.

                                                                                                                         Щоденно

3.11.Проводити С-вітамінізацію страв та робити відповідний запис у журналі.

                                                                                                                       Щоденно

3.12.Контролювати безпечність та якість продуктів та продовольчої сировини, які надходять до закладу, реєструвати в журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються.

                                                                                                                        Постійно

3.13. Контролювати санітарний стан харчоблоку..

                                                                                                              Щоденно

3.14. Контролювати своєчасне проходження медичних оглядів та санітарних мінімумів працівниками харчоблоку.
                                                                                                                     Щомісячно 

3.15.Попереджати працівників про закінчення терміну дії медогляду - за 1 місяць. При виявленні працівників, у яких термін дії медогляду закінчився – ставити до відома адміністрацію закладу для своєчасного відсторонення працівника від роботи.






                                                     Щомісяця 
3.16.Контролювати дотримання правил особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначити в журналі здоров'я працівників харчоблоку.

                                                                                                                      Постійно

4. Покласти на комірника закладу повну матеріальну відповідальність за приймання, зберігання та видачу продуктів харчування та тари, а також відповідальність за якість та асортимент продуктів харчування та продовольчої сировини, які прийнято до закладу за додержанням вимог санітарного законодавства щодо їх зберігання.

5. Комірнику:

5.1. Дотримуватись при замовленні продуктів харчування розподілу продуктового набору за основними групами та видами продуктів відповідно до вимог чинного законодавства.                                                          
Постійно

5.2. Надсилати попереднє замовлення на продукти харчування до бази постачальника продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до примірного двотижневого меню.

                                                                                           Один раз на десять днів

5.3. Не замовляти, не приймати продукти, заборонені інструкцією для вживання в навчальному закладі.









   
    Постійно

5.4. Контролювати умови доставки продуктів харчування та продуктової сировини до закладу.                                                                                                                              
Постійно

5.5. Забезпечувати двотижневий запас продуктів тривалого терміну зберігання.

                                                                                                                   Постійно

5.6. Здійснювати облік продуктів харчування продовольчої сировини у книзі складського обліку, суворо дотримуватись умов зберігання та термінів реалізації продуктів харчування та продовольчої сировини.                                                                                                                               
Постійно

5.7. Брати участь у складанні щоденного меню розкладу.                                                                                                                           
Постійно

5.8. Підтримувати відповідні умови у складських приміщеннях згідно з санітарно-гігієнічними вимогами.
6. Покласти на шеф-кухаря відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, повноту закладки продуктів і вихід страв, якість та своєчасне приготування їжі, дотримання технології приготування, відбір добової проби страв, дотримання правил особистої гігієни, санітарний стан приміщень харчоблоку.

7. Шеф-кухарю:

7.1. Проводити контрольну зачистку свіжих овочів у присутності медичного працівника. Результат обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса зазначити у зошиті обліку відходів.                                                                                                                              
Постійно

7.2. Складати акт із залученням представника бракеражної комісії, якщо питома вага неїстівної частини харчових продуктів перевищує кількість стандартних відходів, та зазначити фактичну кількість відходів у зошиті обліку відходів.

                                                                                                                      За потреби

7.3. Зберігати до закінчення робочого дня відходи м’яса, риби, яєць тощо.

                                                                                                                         Щоденно

7.4. Відбирати проби з казана в об’ємі порції в чистий посуд з кришкою до видачі їжі в присутності сестри медичної з дієтичного харчування, а в обід, вихідні, святкові ці обов’язки покладаються на чергову  сестру медичну. Відібрані проби щодня зберігати у холодильнику протягом доби. 

Щоразу після приготування їжі

7.5. Видавати готові страви тільки після зняття проби сестрою медичною з дієтичного харчування, а в обід,  вихідні, святкові – черговою сестрою медичною.                                                                                                                      
Постійно

7.6. Дотримуватись санітарно-гігієнічних та протиепідемічних вимог під час зберігання, кулінарної обробки продуктів харчування, дотримуватись послідовності виробничого процесу та технології приготування їжі для дітей. 

                                                                                                                          Постійно

7.7. Не допускати на харчоблок сторонніх осіб, персонал без санітарного одягу.

                                                                                                                         Постійно

7.8. Використовувати тільки за призначенням обладнання, посуд та інвентар харчоблоку.

                                                                                                                         Постійно
7.9. Дотримуватись рецептури, технології приготування їжі та видачі страв.

Постійно

8. Покласти відповідальність на лікаря зі спортивної медицини      Пташинського І.М.  за:

-контроль за організацією харчування дітей

-контроль за роботою харчоблоку

9. Покласти відповідальність на чергову сестру медичну:

- няття проб страв за півгодини до видачі їжі на групи в об’ємі не більше однієї порції, відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, за температури, за якої вживатиметься страва.

В обід, у вихідні та святкові дні

- здійснення контролю за дотриманням технології приготування страв кухарями.

В обід, у вихідні та святкові дні

-контроль за відбиранням проб кухарями.

В обід, у вихідні та святкові дні

-здійснення контролю за санітарним станом харчоблоку та графіком харчування дітей у їдальні.

В обід, у вихідні та святкові дні

10. Вихователям:

10.1. Приділяти увагу формуванню культурно-гігієнічних навичок під час вживання їжі.                                                                                                                                 
Постійно

10.2. Вчити дітей правильно користуватись виделкою,  привчати дітей сідати за стіл в охайному вигляді, з чистими руками, вчити дітей їсти охайно, сидіти за столом правильно.                                                                                                                                  
Постійно

10.3.  Дотримуватись режиму харчування дітей.                                                                                                                                  
Постійно

11. Організувати харчування працівників закладу відповідно до поданих заяв.                                                                                                                                 
Постійно

12. Заборонити, з метою попередження захворюваності гострими кишковими інфекціями та харчових отруєнь, батькам вихованців, особам, що їх замінюють, іншим родичам, які відвідують дітей у закладі приносити для частування дітей  вироби (торти, тістечка, морозиво, напої, зокрема газовані тощо).                                                                                                                               
Постійно

13. Контроль за виконанням даного наказу залишаю за собою.

В.о. директора








     І.М.Вишня

Пташиснький, 94 17 50
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